
 

 

 

 

 

 

 

Willkommen im Redingerhof 

 

Wir freuen uns, dass du hier bist! 

Mach es dir gemütlich und lass dich von unseren leckeren Gerichten 
überraschen.  

Jedes Gericht wird mit viel Liebe und einer Prise Kreativität zubereitet –  

ganz nach dem Motto:  

 

ESSEN SOLL SPASS MACHEN! 

Egal, ob du Hunger auf etwas Klassisches oder etwas Ausgefallenes hast,  

wir haben für jeden Geschmack etwas dabei. 

Und falls du Fragen hast oder spezielle Wünsche, lass es uns einfach wissen –  

wir helfen dir gerne! 

Genieß die Zeit und guten Appetit! 

 

  



 

 

  

 

 

 

 

Öffnungszeiten: 

 
Mittwoch bis Freitag 17:00 Uhr bis 22:00 Uhr 

Samstag 14:00 Uhr bis 22:00 Uhr  

Sonntag 10:00 Uhr bis 22:00 Uhr  

Mittwoch bis Sonntag ist die Küche bis 21:00 Uhr geöffnet 

 

Sonntag 

Brunch von 10:00 Uhr bis 13:30 Uhr  

Mittagstisch möglich  

Kaffee & Kuchen 14:00 Uhr bis 16:30 Uhr 

Restaurant 17:00 Uhr bis 22:00 Uhr 

 

Ruhetage Montag & Dienstag  

 

  



 

 

 

Vorgeschmack 

 
knuspriges Landbrot 4,50€ 

mit hausgemachtem Käse-Lauch-Dip  

*** 

Kartoffelcreme-Süppchen 7,90€ 

leicht getrüffelt mit Frühlingslauch  

oder 

mit gebackenem Bacon 

*** 

Rinderkraftbrühe 7,90€ 

mit saisonalem Wurzelgemüse, Grießklöschen und Eierstich 

*** 

Zu unseren Suppen reichen wir Brot und Dip 

      

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

    Frisch & Knackig 

 

Beilagensalat 4,10€ 

kleiner Begleiter 

*** 

koreanischer Karotten-Salat à la Max 5,50€ 

mariniert mit Knoblauch, 

Sesam, Lauch und Chili 

*** 

großer bunter Salat 9,00€ 

mit Gartenkräutern, dazu Gurken, Tomaten, Paprika und Karotten, 

abgerundet mit geröstetem Sesam 

*** 

unsere Dressings  

Sesam-Vinaigrette oder Joghurt-Dressing 

*** 

zusätzliche Toppings 

Kikok-Hähnchenfilets 8,50€ 

panierter Feta-Taler 5,50€ 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

gebackene Süßkartoffel 13,50€ 

gefüllt mit Kichererbsen, Rotkohlsalat,  

karamellisierten Walnüssen, Hummuscreme  

*** 

kalt aufgeschnittenes rosa Roastbeef  15,50€ klein 

kalt aufgeschnittenes rosa Roastbeef  19,00€ groß 

an frühlingshaftem Bratkartoffelsalat, knackigen Radieschen  

und Kürbiskern-Vinaigrette 
*** 

Norwegischer Lachs 14,50€ klein 

Norwegischer Lachs 18,50€ groß 

in Gemüse gebeizt, dazu knusprige Kartoffelrösti  

an Schlangengurkensalat mit Sauerrahm-Dill  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 Genussmomente 

 
Schnitzel vom Schwein 19,00€ 

Kartoffelchips und Beilagensalat, 
 dazu Jägersoße oder Paprikasoße  

           
*** 

unser Scheunenteller 21,00€ 

Schweinesteak überbacken mit Tomaten und jungem Wiesenkäse, 
 serviert auf Herren-Kartoffeln, dazu ein Beilagensalat 

 
*** 

Landhausteller „Dreierlei Fleischsorten“ 28,00€ 

kleines Angus Rindersteak, Schweinemedaillon, zarte Maishähnchenbrust,  
gebratener Bacon mit geschmorten Champignons,  

Herren-Kartoffeln und Bier-Zwiebelsoße  
 

*** 

geschmortes Neuseeländer Rinderbäckchen 23,00€ 

in eigener Sauce, auf gestampften Kartoffeln, mit sautierten Austernpilzen 

*** 

Angus Rindersteak Grain Fed 33,00€ 

mit geschmorten Zwiebeln und Bacon, dazu Rosmarinkartoffeln,  
Kräuterbutter und ein Beilagensalat 

*** 

Leber „Berliner Art“ 26,00€ 

gebratene Leber abgelöscht mit Balsamico, auf Kartoffelschnee,  
karamellisierten Apfelscheiben und Röstzwiebeln 

 
*** 



 

 

 

 

Wild-Burger vom heimischen Jäger 19,50€ 

überbacken mit Wiesenkäse, Wildkräuter-Pesto und Kartoffelchips  

  *** 

Pasta „Alfredo“ 21,50€ 

Spaghettini in leichtem Weißwein-Sahne-Schaum 
mit Kikokstreifen und Champignons 

*** 

Skrai Filet 30,00€ 

gebratener Winterkabeljau auf Süßkartoffelcreme,  
glasiertem Wirsing, mit gehobelten Cremechampignons 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 

 

Genussmomente für  

Fleischlos-Freunde 

 
Risotto der Saison 17,50€ 

Sprich uns einfach an!  

*** 

gefüllte Gnocchi 21,00€ 

mit Trüffel und Ziegenkäse auf Kürbis-Parmesan-Sauce,  
mit gebratenen Kürbiskernen und wildem Brokkoli 

*** 

Pasta „Alfredo“ vegetarisch 17,90€ 

Spaghettini in leichtem Weißwein-Sahne-Schaum, 
mit wildem Broccoli und Champignons 

	
 

  



 

 

 

Mini-Genuss 

 
Mini-Penne mit Tomatensoße 7,50€ 

*** 

Mini-Penne mit Bolognese 8,50€ 

*** 

Schnitzel-Krüstchen mit Miniröstis 8,50€ 

*** 

Kartoffelpuffer mit Apfelmus 7,00€ 

*** 

Kartoffelchips 3,50€ 

*** 

Beilagensalat 4,10€ 

kleiner Begleiter 

*** 

Ketchup 0,30€ 

Mayo 0,30€ 

 

 

 

 

 



 

 

 

Süßer Zahn 
Naschbrett-Variation 10,50€ 

Beeren-Grütze mit süßer Joghurtcreme, 
Gewürz Panna Cotta mit Fruchtkaviar,	

Schokoküchlein mit Vanilleeis 

*** 

Schwarzwälder Mousse auf Schokoladenbiskuit 8,00€ 

auf fruchtigem Kirschkompott, abgeschmeckt mit Kirschlikör 
 und dunklen Schokoladesplittern 

*** 

Eis Kalt   
Vanille / Erdbeer / Schokolade  

je Kugel 2,50€  

extra Sahne 1,20€ 

 

Sorbets  
Erdbeer / Mango / Himbeere / Cassis  

3,50€ 


