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52GANG “MENU

VOR DEM FEUERWERK VERWOHNEN LASSEN:
MIT UNSEM 5-GANGE-SILVESTERMENU.

- 69 € pro Person -

31. Dezember 2026 STARTER

17:00 - 22:00 Uhr Variation von Tomaten-Mousse und Spargel-Bruscetta
' ' auf gerdstetem Knoblauchbrot

VORSPEISE

Nektarinen-Tatar mit Burrata und Rucola
oder
Beef-Tatar mit Rucola und getrockneten Tomaten

SUPPE

Fruchtig-klare Tomatenbrihe verfeinert mit
Wurzelgemuse

HAUPTGANG

WAHLWEISE

Medaillons vom Hirschricken mit Kirschjus
dazu gebratene Steinpilze und Kartoffelbaumkuchen

Gedrilite B RiSRiisChimitRe e micentRe et Bee e sRIISOTHE
dazu Safran-Schaum und Gemuse-Gratin

GebratenesSteinpllizeimit RotesBeete-Risonios
Safran-Schaum und GemuUse Gratin (vegetarisch)

DESSERT-TRIOLOGIE

Mousse au Chocolat & Himbeersorbet
Rotweinbirne & Cremoso von weifder Schokolade
Bratapfel Tiramisu
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